
     

NA IDEALNY POCZĄTEK DNIA 

mimosa | 28  
passionfruit bellini | 28  

Cesarskie dla dwojga | 89 
2 x jajka po wiedeńsku, 2 parówki z cielęciną od Urbanowskich z musztardą, szynka szwarcwaldzka, 
dojrzewająca gouda z Wańczykówki, serek truflowy, sałaty z winegretem i soloną ricottą, konfitura, 
chałka, nasz chleb z ubijanym masłem 

Omlet z grzybami | 3 jajka, grzybowy serek śmietankowy, chipsy z topinamburu, pecorino 
romano, kasztany, palone masło, nasz chleb | 38 

Jajecznica na grzance | 3 jajka, smażone ziemniaki, aioli, masło paprykowe, prażony 
boczek, harissa, szczypiorek, grillowany chleb włoski | 41 
* śniadanie może zostać przygotowane w wersji wegetariańskiej - zapytaj obsługę 

Tureckie | 2 jajka poche, ziołowy jogurt z czosnkiem, ajwar, masło paprykowe, chilli, zioła, 
focaccia | 43 

Brukselka na grzance | smażona brukselka, boczniak mikołajkowy, serek truflowy, cebulka 
perłowa, orzechy i ziarna, palone masło, zioła, grillowany chleb włoski | 36 

Tost z boczniakami | 2 jajka poche, smażone boczniaki, grzybowy sos veloute z truflą, figa, 
koperek, grillowany chleb tostowy | 47 

Szakszuka | 2 jajka poche, pomidory, papryka, bakłażan, kmin rzymski, focaccia | 39  

Toastie z tuńczykiem | pasta z tuńczyka z kaparami, cheddar, mozzarella, ketchup kimchi, 
ogórki kiszone, pecorino romano, szczypiorek, nasz chleb tostowy | 47 

Jajka na tostach | 2 jajka poche, grillowany boczek, jarmuż, sos maślany, szczypiorek, 
grillowana chałka | 45  

French toast | chałka smażona w jajku, śliwki z cynamonem, sos waniliowy, kruszonka, lody 
z pieczonych migdałów | 41  

Ryż na mleku | ryż carnaroli gotowany w mleku z wanilią, prażone jabłka, karmel, orzechy 
pekan, szałwia | 29 

DODATKI 
chleb na zakwasie z ubijanym masłem | 10 
chałka z masłem i konfiturą | 20  
wiejskie jajko na miękko / sadzone / poche | 5 / po wiedeńsku | 13 
dojrzewająca gouda z Wańczykówki | 14  
mortadela z pistacjami | 18 
porcja boczku | 16 
parówki z cielęciną od Urbanowskich z musztardą (2szt) | 18 
kiszonki od Sznajderów z olejem lnianym | 24 
sałaty z domowym winegretem i soloną ricottą | 14 

Do grup 6 osobowych i większych doliczamy opłatę serwisową w wysokości 10% wysokości rachunku 
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HERBATA liściasta, sypana, w imbryku | 400 ml | 20 

czarna | earl grey | zielona | jaśminowa | miętowa | rumianek | rooibos | owocowa 

KAWA 

espresso | 10/14  espresso macchiato | 12/16 biała | 18 flat white | 20 cappuccino | 18/20 

caffé latte | 18/20 americano | 18  

babyccino 330 ml | 5  

kawa bezkofeinowa +4 | mleko roślinne +3 | kubek na wynos +0,5 

KAWY NA ZIMNO  

iced latte | 22  

orange freshpresso | 25 

espresso tonic | 25 

espresso cola | 25 

nitro z hard beans / zapytaj obsługę o dostępne smaki | 20 

DOMOWE LEMONIADY | 300ml / 500ml | 19/28 

klasyczna | pomarańcza | grejpfrut | marakuja | sezonowa 

NAPOJE ZIMNE 

woda stołowa filtrowana z miętą i cytryną | karafka 500 ml + jedno dopełnienie | 10 

woda mineralna  300 ml / 700 ml | gazowana / niegazowana | 14 / 22  

coca-cola 250 ml/ coca-cola zero 250 ml / tonik 250 ml | 14 

kombucha meduzyna 330 ml / zapytaj obsługę o dostępne smaki | 26 

ŚWIEŻE SOKI 180/280 ml | 16/22 

pomarańcza | grejpfrut | cytryna | marchew | jabłko | mix 

MATCHA 

matcha latte | 26 

iced matcha | z mlekiem | z tonikiem | z sokiem z pomarańczy | 26 

iced matcha z wodą kokosową | 29 

iced matcha latte | z malinami | z mango | z porzeczką | 31 

KAKAO | kakao, mleko, cukier | 18  

KOKTAJLE | 280 ml | 27 

pomarango | pomarańcza, mango, mięta, banan  

green detox | natka, jabłko, banan, cytryna  

pink vanilla | truskawka, banan, mleko, wanilia  



     

FOR A PERFECT START 

mimosa  | 28  
passionfruit bellini | 28 

Imperial for two | 89 
2 x viennese eggs, 2 veal sausages from Urbanowscy with mustard, black forest ham, aged cheese 
from Wańczykówka, truffle cream cheese, lettuce with homemade vinaigrette, jam,  
challah, our bread with whipped butter 

Mushroom omelette | 3 eggs, mushroom cream cheese, jerusalem artichoke chips, pecorino 
romano, chestnuts, brown butter, our bread | 38  

Scrambled eggs on toast | 3 eggs, fried potatoes, aioli, paprika butter, roasted bacon, 
harissa, chives, grilled Italian bread | 41 
* vegetarian option available - please ask the staff 

Turkish eggs | 2 poached eggs, herbal yoghurt with garlic, ajvar, bell pepper butter, chilli, 
herbs, focaccia | 43 

Brussels sprouts on toast | fried brussels sprouts, king oyster mushroom, truffle cream 
cheese, pearl onion, nuts and seeds, brown butter, herbs, grilled Italian bread | 36 

Oyster mushroom toast | 2 poached eggs, sautéed oyster mushrooms, mushroom velouté 
souce with truffle, fig, dill, grilled toast | 47 

Shakshuka | 2 poached eggs, tomato, bell pepper, eggplant, cumin, focaccia | 39  

Tuna toastie | tuna spread with capers, cheddar, mozzarella, kimchi ketchup, pickles, 
pecorino romano, chives, our own toast bread | 47 

Eggs on toast | 2 poached eggs, bacon, kale, butter sauce, chives, grilled challah | 45 

French toast | egg-fried challah, pear with cinnamon, vanilla sauce, crumble, roasted almond 
ice-cream | 41 

Milk rice | carnaroli rice cooked in milk, vanilla, roasted apples, caramel, pecans, sage | 29 

EXTRAS 
our sourdough bread with whipped butter | 10 
challah witch butter and homemade jam | 20 
country soft-boiled egg / fried / poche | 5 / viennese | 13 
aged gouda cheese from Wańczykówka | 14 
mortadella with pistachios | 18 
bacon | 16  
veal sausages from the Urbanowski family with mustard (2pcs) | 18  
sznajder's fermented vegetables with flaxseed oil | 24 
lettuce with homemade vinaigrette and salted ricotta | 14 

A 10% obligatory service charge will be added to a table of 6 sittings or more 
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TEA loose-leaf, in a teapot 400 ml | 20 

black | earl grey | green | jasmine | mint | chamomile | rooibos | fruit  

COFFEE  

espresso | 10/14 espresso macchiato | 12/16 white | 18 flat white | 20 cappuccino | 18/20 

caffé latte | 18/20 americano | 18 

babyccino | 5  

decaf +4 | plant based milk +3 | take out cup +0,5 

COLD COFFEE  

iced latte | 22 

orange freshpresso | 25 

espresso tonic | 25 

espresso cola | 25  

nitro from hard beans / ask our staff about available flavors | 20 

HOME MADE LEMONADES | 300ml / 500ml | 19/28 

classic | orange | grapefruit | passionfruit | seasonal 

SOFT DRINKS  

filtered water with lemon and mint 500ml + one refill | 10  

mineral water 300ml / 700ml | sparkling / still | 14 / 22  

coca-cola 250ml / coca-cola zero 250ml / tonic 250ml | 14 

kombucha meduzyna 330ml / ask our staff about available flavors | 26  

FRESHLY SQUEEZED JUICES | 180/280 ml | 16 / 22 

orange | grapefruit | lemon | carrot | apple | mix  

MATCHA 

matcha latte | 26 

iced matcha | with milk | with tonic | with orange juice | 26 

iced matcha with coconut water | 29 

iced matcha latte | with raspberries | with mango | with blackcurrant | 31 

HOT COCOA | cocoa, milk, sugar | 18 

SMOOTHIE | 280 ml | 27 

pomarango | orange, mango, mint, banana  

green detox | parsley, apple, banana, lemon  

pink vanilla | strawberry, banana, milk, vanilla 



ŚNIADANIA NO.7

CESARSKIE OMLET JAJECZNICA TURECKIE BRUKSELKA TOST Z 
BOCZNIAKAMI SZAKSZUKA TOASTIE

JAJKA 
NA 

TOSTACH

FRENCH 
TOAST

RYŻ NA 
MLEKU

GLUTEN X X X X X X X X X X

SKORUPIAKI

JAJA X X X X X X X X

RYBY X

ORZESZKI ZIEMNE

SOJA X X X

LAKTOZA X X X X X X X X X X

ORZECHY X X X X X

SELER

GORCZYCA X X X X

NASIONA SEZAMU X X X X

DWUTLENEK SIARKI X X

ŁUBIN

MIĘCZAKI

GRZYBY I PLESNIE X X X X
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BREAKFAST NO.7

IMPERIAL OMELETTE SCRAMBLED 
EGGS TURKISH BRUSSELS 

SPROUTS

OYSTER 
MUSHROOM 

TOAST
SHAKSHUKA TOASTIE EGGS ON 

TOAST
FRENCH 
TOAST

RICE ON 
MILK

GLUTEN X X X X X X X X X X

SHELLFISH

EGGS X X X X X X X X

FISH X

PEANUTS

SOY X X X

LACTOSE X X X X X X X X X X

NUTS X X X X X

CELERY

MUSTARD X X X X

SESAME SEEDS X X X X

SULFUR DIOXIDE X X

LUPINE

MOLLUSCS

FUNGI AND MOLDS X X X X
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