
APERITIF | 80 ml  

Negroni sbagliato | campari, martini rosso, wino musujące	 	 	 	 	 	  	    25 

Lillet | brzoskwinia, tonik	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    25 

Kir Royal | wino musujące, likier porzeczkowy	 	 	 	 	 	 	 	    25 

Ostryga i dodatki | 1 / 3 / 5 szt	 	 	 	 	 	 	 	 	  22 / 60 / 90  

Krokiety z policzkiem wołowym, ketchup, majonez, dojrzewający udziec, cheddar, harissa | 2 szt	 	    34  

Nasz chleb na zakwasie z ubijanym masłem drożdżowym, sól wędzona	  	 	 	 	     12 

PO PIERWSZE MNIEJSZE 

Zapiekany krem pomidorowy z mozzarellą i serem Samiego, kopytka, bułka tarta, bazylia (veg)	 	 	    37 

Zupa grzybowa z gruszką, kurze serca, orzeszki pinii, olej sezamowy, szczypiorek	 	 	 	    42  

Brukselka, boczniak mikołajkowy, winegret z kiszonej kapusty, orzechy i ziarna, zioła, chleb (vgn)	    	    36 

Pierożki z bryndzą, twarogiem Tłuścioch i dynią, grzyby, sos cebulowy, wermut, czarnuszka (veg)	 	    43  

Tatar wołowy z marynowanym borowikiem, majonez chlebowy, słonecznik, dojrzewający udziec, chleb	  	    56  

Podwędzany śledź matias z sałatką ziemniaczaną, rémoulade, sałata fryzyjska, suszone żółtko		 	    45  

PO DRUGIE WIĘKSZE 

Risotto „cacio e pepe”,  grzyby leśne, dynia, kapary z czosnku niedźwiedziego, jarmuż, żółtko (veg) 	 	    71 

*spróbuj z dodatkiem czarnej trufli letniej (3g) | +20 

Dorada, krewetki arktyczne i małże bouchot, orzo, sos homarowy, brokuł, estragon, brioche z rouille	    	   109 

*spróbuj z dodatkiem ikry z pstrąga (10g) | +15  

Perliczka z grzybami, prażony boczek, sos smardzowy, winogrona, kopytka z szałwią 	 	 	 	   115 

PO TRZECIE SŁODKIE  

„Jabłecznik” Chefa Arka z lodami z wędzonego syropu klonowego, orzechy włoskie, cydr	 	 	    38 

*spróbuj z jabłkową brandy Boulard Calvados (40ml) | +34 

DANIE DLA DZIECKA 

Zapytaj co możemy ugotować dla Twojego maluszka 	  	 25 

*oferta dla dzieci do 10 roku życia	 	 	 	 	  	 	         veg - vegetarian, vgn - vegan 

Do grup 6 osobowych i większych doliczamy opłatę serwisową w wysokości 10% wysokości rachunku.	 	  

Michelin Guide 2026
menu no15 | wczesna jesień 

Chef Kamil Stefanów



      

APERITIF | 80 ml  

Negroni sbagliato | campari, martini rosso, sparkling wine	 	 	 	 	 	 	    25 

Lillet | peach, tonic	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    25 

Kir Royal | sparkling wine, blackcurrant liqueur	 	 	 	 	 	 	 	    25 

Oysters and extras | 1 / 3 / 5 pcs	 	 	 	 	   	 	 	  	   22 / 60 / 90 

Beef cheek croquettes, ketchup, mayonnaise, beef ham, cheddar cheese, harissa | 2 pcs	 	 	    34 

Our sourdough bread with whipped marmite butter, smoked salt	 	  	 	 	 	     12 

SMALLER 

Baked tomato cream with mozzarella and Sammy’s cheese, potato dumplings, breadcrumbs, basil (veg)		    37 

Forest mushroom soup with pear, chicken hearts, pine nuts, sesame oil, nasturtium, chives	 	 	    42  

Brussels sprouts, oyster mushroom, sauerkraut vinaigrette, nuts and seeds, herbs, bread	 	 	    36 

Dumplings with bryndza, Tłuścioch cheese and pumpkin, mushrooms, onion sauce and nigella seeds (veg)	    43  

Beef tartare with pickled porcini mushroom, bread mayonnaise, sunflower seeds, beef ham and bread	 	    56 

Smoked matias herring with potato salad, rémoulade, frisée lettuce and cured egg yolk		 	 	    45  

BIGGER 

„Cacio e pepe” risotto with wild mushrooms, pumpkin, wild garlic capers, kale, egg yolk (veg)	 	    	     71 

*try it with summer black truffle (3g) | +20 

Sea bream, arctic prawns and bouchot mussels, orzo, lobster sauce, broccoli, tarragon, brioche with rouille	   109 

*try with trout caviar (10g) | +15  

Guinea fowl with mushrooms, crispy bacon, morel sauce, grapes, sage potato dumplings	   	 	   115 

SWEET  

Chef Arek’s Apple Pie with smoked maple syrup ice cream, walnut, cider	 	 	 	 	    38 

*try it with apple brandy Boulard Calvados (40ml) | +34 

KIDS MENU 

Talk to the waiting staff about the meal options for your child 	 	 	 25 

*available for kids under 10 yo	 	 	 	 	 	                       veg - vegetarian, vgn - vegan 

.A 10% obligatory service charge will be added to a table of 6 sittings or more. 

Michelin Guide 2026
menu no15 | early fall 
Chef Kamil Stefanów



 
WINA MUSUJĄCE / SPARKLING WINE                                               

                             	 	 	  

Cava Brut Reserva, Vinya Escude	 	 	 	 	 	 	 	 	    29 / 160  	
Macabeo, Parellada, Xarello, Hiszpania, Katalonia, vol. 12% 

Prosecco Rose, Marsuret, Brut	 	 	 	 	 	 	 	 	    31 / 170  	
Glera, Pinot Nero, Włochy, Veneto, vol. 11,5% 

La Planta, Mas Goma, Brut Natur 	 	 	 	 	 	 	 	 	    220  	
Macabeu, Xarel.lo, Hiszpania, Katalonia, vol. 12% 

Pet-Nat Pietramore	  	 	 	 	 	 	 	 	 	    220  	
Trebbiano, Włochy, Abruzja, vol. 12,5% 

Kiddo Pet - Nat, Milan Nestarec  	 	 	 	 	 	 	     	 	    250  
Pinot Gris, Pinot Noir, Czechy, Morawy, 2021, vol. 10% 

Pet - Nat, Le Petit Negoce  	 	 	 	 	 	 	     	 	    260  
Pinot Gris, Gewurztraminer, Riesling, Francja, Alzacja, vol. 14% 

Taittinger Brut Réserve, Champagne	 	 	 	 	 	 	                   580   
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier, Francja, Szampania, vol. 12,5% 
Amethyste Brut, Champagne Louis Barthelemy (375 ml)	 	 	 	 	 	    210     
Chardonnay, Meunier, Pinot Noir, Francja, Szampania, N.V., vol. 12,5% 

WINA BIAŁE / WHITE WINE 

Pinot Grigio Delle Venezie, I Campi		 	 	 	 	 	 	 	    30 / 170 

Pinot Grigio, Włochy, Veneto, 2023, vol. 12,5% 

Gascon Style, Sauvignon Blanc, Plaimaht	 	 	 	 	 	 	 	    32 / 180 
Sauvignon Blanc, Francja, Gaskonia, 2025, vol. 11% 

Gartling, Nigl	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    37 / 210  
Grüner Veltliner, Austria, Kremstal, 2024, vol. 12% 

Quant, Carl Loewen	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    38 / 220  
Riesling, Niemcy, Mozela, 2025, vol. 11,5% 

Tokaji Furmint, Kacsa, Balassa	 	 	 	 	 	 	 	 	    230 
Furmint, Węgry, Tokaj, 2025, vol. 12% 

Muscaris, Majątek Drzewce 	 	 	 	 	 	 	 	 	    240   
Muscaris, Polska, Płaskowyż Nałęczowski, 2022, vol. 11% 

Gewurztraminer Alto Adige DOC, Rottenstainer	 	 	 	 	 	 	    270   
Gewurztraminer, Włochy, Tryntino-Dolomiti, 2023, vol. 14% 

Pouilly-Fumé, Cédrick Bardin	 	 	 	 	 	 	 	 	    280   
Sauvignon Blanc, Francja, Dolina Loary, 2024, vol. 12,5%  

Gondorfer Gäns, Weingut Lubentiushof 	 	 	 	 	 	 	 	    400 
Riesling, Niemcy, Mozela, 2021, vol. 11,5% 

Terroirs De Béru Chablis, Chateau De Beru	 	 	 	 	 	 	 	    450 
Chardonnay, Francja, Burgundia, 2022, vol. 13% 

WINA RÓŻOWE / ROSE WINE 

Deliri Floral Rose, Muscandia	 	 	 	 	 	 	   	 	  33 / 180 

Macabeo, Xaler-lo, Parellada, Hiszpania, Catalunya, 2025, vol. 12% 



 

WINA POMARAŃCZOWE / ORANGE WINE 

C Pomarańcza, Dom Harbielin  	 	 	 	 	 	 	 	 	    42 / 250   
Jahanniter, Polska, Opolskie, 2024, vol. 12% 

Sant’Ellero Bianco, La Ginestra 	 	 	 	 	 	 	 	 	    250   
Chardonnay, Trebbiano, Włochy, Toskania, 2022, vol. 11,5% 

Čotar 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    420 

Vitovska, Słowenia, Kras, 2019, vol. 12% 

WINA CZERWONE / RED WINE 

Merlot, Cavazza 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	    29 / 170 

Merlot,, Włochy, Veneto, 2025, vol. 12,5% 

Pinot Noir, Domain Fournier Pere et Fils 	 	 	 	 	 	 	 	    34 / 200 

Pinot Noir, Francja, Dolina Loary, 2024, vol. 12% 

Primitivo, Campo Marina 		 	 	 	 	 	 	 	 	    36 / 210 

Primitivo, Włochy, Pulia, 2022, vol. 15% 

Lagrein Riserva, Rottensteiner   	 	 	 	 	 	 	 	 	    260  

Lagrein, Włochy, Alto Adige, 2021, vol. 13% 

Babel, Sziegl   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    280  

Cabernet Sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt, Węgry, Hajós - Baja, 2021, vol. 13,5% 

Cuvee Red, Majątek Drzewce	  	 	 	 	 	 	 	 	    290  

Regent, Rondo, Polska, Płaskowyż Nałęczowski, 2020, vol. 12,5% 

Pepin Pinot Noir, Achillee  		 	 	 	 	 	 	 	 	    310  

Pinot Noir, Francja, Alzacja, vol. 12% 

Cabernet Sauvignon, St. Francis	   	 	 	 	 	 	 	 	    400 

Cabernet Sauvignon, USA, California, 2020, vol. 14,8% 

	 	 	 	 	 	 NO ALKO / WINE 0% 	 	 	 	 	 	

	    

Sauvignon Blanc, DIVIN   	 	 	 	 	 	 	 	 	    	 32 / 190 

Sauvignon Blanc, Francja, Dolina Loary, vol 0,0% 

Sparkling, Sauvignon Blanc, DIVIN   	 	 	 	 	 	 	    	 34 / 200 

Sauvignon Blanc, Francja, Dolina Loary, vol 0,0% 

Rose, Acala   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    160 

Herbata, hibiskus, wierzbowiec, Litwa, vol. 0,0%
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