= BISTRO / BAR



Cé'

Dinette to miejsce, w ktérym dzielimy sie radoscig z twérczego i naturalnego gotowania.

Odkrywamy nowe smaki i cieszymy z przyjemnosci, jakq daje pyszny positek.

Chleb wypiekamy na miejscu, w naszej piekarni, wedtug tradycyjnych receptur, na zakwasie.
Sniadaniowq klasyke uzupetniamy autorskimi propozyciami na dobry poczgtek dnia.

W bistro serwujemy dania wspétczesnej kuchni miedzynarodowej z krétkiej, sezonowej,
zmieniajqcej sie co kilka tygodni karty.

Specjalnosciq naszego baru sq infrygujace koktajle i oryginalne przekgski, ktére najlepiej

smakuijqg z lampkg wina.

Zapraszamy codziennie - w pojedynke i z przyjaciétmi na poranng kawe i $niadanie, lekki lunch,

popotudniowq przekaske, luznq kolacje i wieczorny koktajl.

Sniadania serwujemy codziennie do godziny 12.

Od godziny 13 zapraszamy do bistro i baru.

Do grup 8 osobowych i wigkszych doliczamy optate serwisowg w wysokosci 10% wartosci rachunku.



NA DZIEN DOBRY - codziennie do godz 12:00
Pieczywo, ktére Wam podajemy, jest efektem recznej pracy zespotu naszej piekarni Di Bakery na ulicy Damrota 24.
Jesli Ci posmakowato, mozesz je kupi¢ na wynos w kazdym naszym lokalu, lub zaméwic online na shop.dinette.pl

DI SPECIALS
/ hummus z jesiennymi warzywami | hummus + papryka + dynia + kalafior + cebula czerwona
+ $liwka + zatar + mieta + oliwa cytrynowa + zest z limonki + pieczywo oliwkowe | 31
/ kaszanka na grzance | domowa kaszanka + jabtko + karmelizowana cebula + jajko poche
+ szczypior + chleb whoski 1 26
/ gofry z jajkiem i boczkiem | 2 jajka sadzone + gofry + boczek + syrop klonowy | 29
/ jajka na tostach | 2 jajka poche + chatka + grillowany boczek + rukola + beurre blanc | 32
/ omlet z serem kozim | 2 jajka + ser kozi + mix satat z dressingiem + grillowane pieczywo | 29
/ bliny z gravlaxem | bliny pszenno-gryczane + gravlax + $mietana + chrzan + cytryna + kapary
+ szalotka + koperek + olej koperkowy | 34
/ jajecznica z grzybami | jajecznica z 3 jaj + boczniaki + puder z boczniaka + szczypior + natka
pietruszki + grillowany chleb wtoski | 27

SNIADANIA / z daleka i bliska

/ cesarskie | 2 jajka po wiedersku + szynka szwarcwaldzka + twarozek z ziotami + sezonowe
warzywa + masto + s6l maldon + pieczywo | 34

/ tureckie | jogurt z czosnkiem i koperkiem + 2 jajka poche + masto chilli + ziota + ciabatta | 27
/ szakszuka | 2 jajka + pomidory + papryka + cebula + kolendra + chilli + kmin rzymski

+ grillowane pieczywo | 28

/ english breakfast | 2 jajka sadzone + frankfurterki 2 szt + boczek + domowa kaszanka

+ fasolka w pomidorach + pieczony pomidor + pieczarki + pieczywo | 34

/ croque madame | pszenny tost + jajko sadzone + wloska szynka prosciutto cotto + ser
cheddar + beszamel + satata z domowym dressingiem | 29

/ zZimowy twarozek | twarég wedzony + jajko poche + buraki + dynia + brukselka + palone
masto + ziota + pieczywo | 29

/ marokaniskie z jajkiem | 2 jajka poche + pieczywo + humus + mieta + awokado + zatar | 29
/ tost z ricottq i Sliwkq | grillowana chatka + cytrynowa ricotta + sliwka z cynamonem

+ sezonowe owoce + syrop klonowy + kruszonka orzechowa + palone masto + melisa | 27

PYSZNE KLASYKI
/ jajecznica na masle | jajecznica na masle z 3 jaj + szczypiorek + pieczywo |18
/ gofry z owocami | gofry + jabtka prazone + melisa + cynamon + orzechowa kruszonka | 26
/ owsianka | ptatki owsiane + mleko + jabtka prazone + cynamon + orzechowa kruszonka
+ melisa |19
/ owsianka wytrawna | ptatki owsiane + mleko + jajko sadzone + burak + dynia + gruszka
+ pomararcza + migdaty + palone masto + kietki buraka | 29
/ koszyk na stodko | domowa chatka + masto + domowa konfitura | 17
DODATKI
/ sataty mieszane z domowym dressingiem | 6
/ jajko exira | z wolnego wybiegu, gotowane na zyczenie | 3
/ porcja grillowanego boczku lub dwie grillowane frankfurterki | 8
/ awokado porcja | 6
/ syrop klonowy porcja | 8
/ porcja owocéw lub warzyw | 7
/ porcja twarozku lub humusu | 6
/ koszyk domowego pieczywa | 5
/ domowa konfitura + masto | 8
/ masto porcja | 2
/ $wiezy imbir [ 2


http://shop.dinette.pl

NAPOJE ZIMNE

/ woda stolowa filtrowana | z mietq i cytrynq / karafka 0,5L + jedno dopetnienie | 6
/ woda mineralna | gazowana / niegazowana 0,33L 7 /0,7L 13

/ coca-cola / coca-cola zero / tonik / sprite | 0,25L19

/ tonik fever | ginger beer / czarny bez 10,2 L 114

KAWY NA ZIMNO

/ espresso tonik klasyczny | tonik + espresso doppio + pomararicza | 20

/ espresso tonik czarny bez | tonik czarny bez + espresso doppio + cytryna | 20
/ orange freshpresso | espresso doppio + sok z pomarariczy | 20

DOMOWE LEMONIADY

klasyczna / pomarariczowa / grapefruitowa/ imbirowa | 15

SWIEZE SOKI
pomararicza / grejpfrut / cytryna / jabtko / marchewka / mix 110 /17
KOKTAJLE

/ pomarango | banan + mango + sok pomarariczowy + mieta | 18

/ mangoberry | truskawki + banan + mango + sok z cytryny + sok pomarariczowy | 18
/ green detox | sok z jabtka + sok z cytryny + natka pietruszki + banan 117

/ go green | natka pietruszki + sok z cytryny + cukier trzcinowy + woda + 16d 117

NAPOJE GORACE

HERBATA lisciasta, sypana, w imbryku 400 ml [ 15

czarna | zielona | jasminowa | earl grey | mietowa | owocowa | rumianek | rooibos
KAWA

espresso 8/12 | espresso macchiato 9/14 | biata 15 | flat white 17 | cappuccino 1517
caffé latte 15/17 | americano 15 | frappe 16 | kawa zbozowa 10/13

babyccino 5 | kawa bezkofeinowa 16/18

DODATKI

konfitura / miéd / mleko 2 / mleko sojowe / owsiane / migdatowe 3

NA IDEALNY POCZATEK DNIA

/ mimoza | prosecco + sok pomarariczowy | 22

/ passion fruit bellini | puree z marakui + cava | 22

wilochy | montelliana / prosecco spumante / extra dry | 110 / 22

hiszpania | delapierre / cava / sec /macabeo + parellada + xarello | 110 /22

PIWO z lokalnych browaréw - zapytaj o dzisiejszy wybor

/lane 0,5/0,3124 /16
/ butelkowe 0,5 L 121
/ bezalkoholowe 0,5L116



MENU N’54 ostatnie menu na placu Teatralnym
dostepne od 13:00

PO PIERWSZE MNIEJSZE
/ krem grzybowy | pieczone boczniaki + ziemniaki + palone masto grzybowe + olej
rozmarynowy + szczypiorek | 28
/ §ledZ | matias + salsa jabtkowa z gorczycqg + piklowana czerwona cebula + maslanka
chrzanowa + olej koperkowy + koperek + chatka | 39

sprébuj z : N | francja | dolina rodanu 2020 / domaine les passages / spigaou / viognier | 32

PO DRUGIE WIEKSZE
/ sznycel po wiederisku | sznycel wieprzowy + puree ziemniaczane + musztarda francuska
+ kapusta karmelizowana + cydr + olej koperkowy + koperek | 63
sprébuj z kieliszkiem: N | whochy | borgo faliero 2021 / coletti / chardonnay | 32
lub: piwo lane z lokalnych browaréw - IPA 0,5/ 0,3 1 2416

/ pstrag | filet z pstrqga + stona kutia + dziki brokut + piana cappuccino-kakao + szatwia | 69
sprébuj z kieliszkiem: N | whochy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / malvasia

+ marsanne + ortugo + trebbiano | 32

/ gnocchi | gnocchi + truflowy sos caccio e pepe + karmelizowana kiszona kapusta
+ rokitnik + szczypiorek + olej pietruszkowy + szczypiorek | 55

sprébuj z kieliszkiem: hiszpania | rueda 2021 / bodega estancia piedra / verdejo | 24

PO TRZECIE SLODKIE
/ mandarynka + earl grey | karmelowe cremeux + ciastka korzenne + krem earl grey

+ kruszonka piernikowa + biszkopt czekoladowy + pralina z orzecha laskowego + sorbet
mandarynkowy + pomararicze z cynamonem + piana wanilia - baileys | 35

DIGESTIF
/ nalewki | zapytaj o dzisiejszy wybér | 21
/ koniak | hennessy vs | 30

DANIE DLA DZIECKA
/ kuchnia ugotuije to, na co maty Gos¢ ma ochote z produktéw dostepnych w karcie 1 15



TALERZYKI BAROWE

/ tatar | ligawa wotowa + majonez z kiszonej kapusty + zéttko sous vide + szalotka confit
+ piklowana gorczyca + ogérek kiszony + szczypiorek + grillowane pieczywo | 46

/ serca na toscie | kurze serca + grillowane pieczywo wioskie + sos z kurczaka

+ $mietanka + musztarda francuska + natka pietruszki + olej majerankowy | 39

/ ziemniaki z wedzonym serem | smazone ziemniaki + kalafior + wedzony sos serowy
+ szczypiorek | 35

/ gruszka ze sliwkq | gruszka sous vide + chutney sliwkowy + ser lazur + satata radicchio
+ orzechy laskowe + pieczywo | 37

/ brukselka | smazona brukselka + dressing z kiszonej kapusty + kolendra + mieta

+ sezam + orzeszki ziemne + gochugaru + grillowane pieczywo | 39

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
/ mandarynka | mandarynka + cytryna + miéd + imbir + anyz + gozdziki + tonik | 20

HERBATY ROZGRZEWAJACE

/ zielona | herbata zielona + grejpfrut + rozmaryn + konfitura czarny bez + imbir + miéd | 22
/ rooibos | herbata rooibos + pomararicza + cytryna + gozdzik + cynamon + miod | 22

/ napar imbirowy | imbir + mieta + cytryna + miéd | 20

DOMOWE LEMONIADY
klasyczna / pomarariczowa / grejpfrutowa/ imbirowa | 15

SWIEZE SOKI
pomararicza / grejpfrut / cytryna / mix | 10/17

NAPOJE ZIMNE

/ woda stolowa filtrowana | z mietq i cytrynq / karafka 0,5L + jedno dopetnienie | 6
/ woda mineralna | gazowana / niegazowana 0,33L 7 /0,7L 13

/ coca-cola / coca-cola zero / tonik / sprite | 0,25L19

/ tonik fever | ginger beer / czarny bez 10,2 L 114

HERBATA lisciasta, sypana, w imbryku 400 ml |15
czarna | zielona | jasminowa | earl grey | mietowa | owocowa | rumianek | rooibos

KAWA

espresso 8/12 | espresso macchiato 9/14 | biata 15 | flat white 17 | cappuccino 15/17
caffé latte 15/17 | americano 15 | frappe 16 | espresso tonik 20 | kawa zbozowa 10113
babyccino 5 | kawa bezkofeinowa 16/18

DODATKI
konfitura / miéd / mleko 2 / mleko sojowe / owsiane / migdatowe 3



WINO butelka 0,75L / kieliszek 125 ml / N - naturalne

MUSUJACE

wilochy | montelliana / prosecco spumante / extra dry / glera [ 110 / 22

N | wlochy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / malvasia + marsanne

+ ortugo + trebbiano | 170 / 32

N | wdochy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / barbera + croatina 1170/ 32
N | whochy | borgo faliero 2021/ coletti / chardonnay 1170 / 32

francja | lanson / champagne / pinot noir + pinot meunier + chardonnay | 450

BIALE

polska | dolny $lgsk 2023 / I'opera / halka / chadonnay + bronner + muscaris | 135 / 26

N | wiochy | borgo faliero 2021 / coletti / chardonnay 1170/ 32
hiszpania | rueda 2021/ bodega estancia piedra / verdejo 1135 / 24
wiochy | puglia 2022 / cantine de falco caolino / fiano | 150

POMARANCZOWE

N | wochy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / malvasia + marsanne
+ ortugo + trebbiano 1170 / 32
N | stowenia | goriska brda 2021/ nando / rebula | 200/ 36

ROZOWE
N | wlochy | abruzja 2021 / estroversa / rosato / montepulciano 1 160 / 29

CZERWONE
N | francja | langwedocja-roussillon 2021/ juju / syrah + carignan + cinsault | 160 / 29

wiochy | puglia 2020 / cantine de falco salore / DOP salento / negroamaro [ 150 / 27
N | wlochy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / barbera + croatina 1170 / 32

WINO BEZALKOHOLOWE
niemcy | dr.loosen / riesling | 90 /18

PIWO z lokalnych browaréw - zapytaj o dzisiejszy wybor
/lane0,5/0,3124 /16
/ bezalkoholowe 0,5L118



DI KOKTAJLE

/ di espresso martini | bourbon + cold brew + luxardo maraschino + syrop klonowy + bitter
pomararczowo - orzechowy + likier kokosowy |36

/ mandarynka | rum pampero + galiano + frangelico + mandarynka + cytryna + cynamon
+ miéd + anyz + imbir + gozdziki + angostura pomarariczowa + angostura orzechowa | 34
/ grzaniec czerwony | czerwone wino + pomararicza + imbir + kardamon + gozdzik
+anyz126

KOKTAJLE KLASYKI

/ aperol spritz | aperol + prosecco + soda + pomararicza | 35

/ jagermeister sour | jagermeister + limonka + syrop klonowy + biatko + cynamon | 31
/ pomnstar martini | wédka + marakuija + limonka + wanilia + prosecco | 33

/ whisky sour | bourbon + cytryna + cukier + biatko + angostura | 31

/ espresso martini | jameson + kahlua + espresso + syrop cukrowy | 29

/ negroni | gin + campari + martini rosso + pomararicza | 31

/ daiquiri | rum + limonka + cukier | 28

/ dark & stormy | rum + limonka + piwo imbirowe | 30

ALKOHOL / zapytaj przy barze o nasz wybér alkoholi
wédka | kruk 19 ostoya 12 belvedere 26
burbon | wild turkey 8115 wild turkey 10120 wild turkey rye 21 maker's mark 23
whisky | jameson 14 jameson caksmates 20 chivas regal 12 yo 20
chivas regal mizunara 35 monkey shoulder 23
whisky single malt | falisker 10yo 27 glenkinchie 12yo 27 scapa skiren 37
rum | doorly’s 5yo 19 havana 3yo 12 havana 7yo 18 kraken 20 dictador 10 25 union lemon
& leaf 21 plantation 3yo 15 plantation original dark 15 plantation pineapple 23
plantation isle of fiji 25 pampero 23
gin | beefeater 13 bombay sapphire 16 langley’s 18 hendrick’s 27 tanqueray no.10 25
malfy con limone 21 roku gin 19 sour cherry gin luxardo 18
tequila | lunazul silver 17 lunazul reposado 20 espolén blanco 19 espolén reposado 24
koniak | hennessy vs 30 martell v.s.o.p. red barrel fine 38
brandy | metaxa 12* 24 metaxa honey 18 boulard calvados 26
amaro | montenegro 15 jdgermeister 15 cynar 11 ramazzotti 12
wermut | martini bianco 15 martini rosso 15 martini extra dry 15 martini rubino 12
martini ambarto 12 lillet 12
likier | aperol 12 campari 14 pimm’s 12 cointreau 16 frangelico 15 luxardo maraschino 15
italicus di bergamotto 27 limoncello 13 choya yuzu 17 amaretto 14 kahlua 15 bailey’'s 1
violet 24 midori 16 malibu 12 suze 13 chartreuse 39 galliano 19 pekoe earl grey 23 st. ger-
main 27
porto | porto cruz tawny 12 porto cruz fine white 12
nalewki | zapytaj o dzisiejszy wybér 21



=== BISTRO / BAR



Cé'

Dinette is a place where we share the joy of creative and natural cuisine.

We discover new flavors and enjoy the pleasure of a delicious meal.

Our bread is handcrafted, baked daily at sunrise, with respect to traditional recipes and leaven —
the life of sourdough.

The breakfast classics and our house specials fill up the morning menu to celebrate each

and every start of the day. At the bistro section our kitchen serves a short, seasonal menu based
on local ingredients with a modern twist. Our bar will keep you intrigued with our cocktails and

unique bar menu that goes really nicely with a glass of wine.

Feel invited fo pop in anytime - alone or with a bunch of friends to enjoy morning coffee

or breakfast, light lunch, afternoon snack or relaxed dinner with an evening cocktail.

We serve breakfast every day fill noon.

From 1 PM we invite you fo our bistro and bar.

A 10% obligatory service charge will be added to a table of 8 sittings or more.



FOR A VERY GOOD MORNING - served daily till noon

Every breads and pastries that we serve is hand made by our Di Bakery team at Damrota 24 in Wroctaw.
If you like our baked goods, you can take them home - all available for purchase in store or online on shop.dinette.pl

DI SPECIALS
/ hummus with autumn veggies | hummus + pepper + pumpkin + cauliflower + red onion
+ plum + zathar + mint + lemon oil + lime zest + grilled bread | 31
/ black pudding on toast | home made black pudding + poached egg + apple + caramelised onion
+ chives + italian bread | 26
/ waffles with eggs and bacon | waffle + 2 fried eggs + bacon + maple syrup | 29
/ eggs on toast | 2 poached eggs + challah + grilled bacon + rocket salad + beurre blanc | 32
/ goat cheese omelette | 2 eggs + goat cheese + bread + mixed greens with house
dressing 129
/ blini with gravlax | wheat and buckwheat blini + gravlax + cream + horseradish + lemon + capers
+ shallots + fresh dill + dill oil | 34
/ scrambled eggs with mushrooms | 3 scrambled eggs + oyster mushrooms + green onion + parsley
+ grilled italian bread 1 27

BREAKFAST / from here and there
/ caesar | 2 eggs in glass + cottage cheese with herbs + black forrest ham + seasonal veggies
+ butter + maldon salt 134
/ turkish | yoghurt with garlic and dill + 2 poached eggs + chilli butter + herbs + ciabatta | 27
/ shakshuka | 2 eggs + tomatoes + peppers + onion + coriander + chilli + cumin + bread 128
/ english breakfast | 2 fried eggs + 2 frankfurter sausages + bacon + black pudding + baked beans
+ fried tomato + fried mushrooms + bread | 34
/ croque madame | wheat bread toast + italian prosciutto cotto + cheddar + béchamel sauce
+ fried egg + mixed greens with house dressing | 29
/ winter cottage cheese | smoked cottage cheese + poached egg + beetroot + pumpkin
+ brussels sprouts + burnt butter + fresh herbs + bread 129
/ moroccan with eggs | 2 eggs + hummus + avocado + mint + zathar + bread | 29
/ plum and ricotta toast | grilled challah + ricotta + lemon + plums with cinnamon + seasonal fruits
+ maple syrup + mixed nuts crumble + browned butter + lemon balm | 27

DELICIOUS CLASSICS

/ scrambled eggs with butter | 3 scrambled eggs on butter + chives + bread 118

/ waffles with fruits | 2 waffles + roasted apple + cinnamon + mixed nuts crumble | 26

/ oatmeal | oats + milk + roasted apple + cinnamon + walnuts crumble + lemon balm |19

/ savoury oatmeal | oats + milk + fried egg + beetroot + pumpkin + pear + orange + almonds
+ browned butter + beetroot sprouts | 29

/ sweet basket | homemade challah + butter + homemade jom 117

/ granola | homemade granola + greek yoghurt + fresh seasonal fruits + coulis 118

EXTRAS

/ mixed greens | served with our house dressing | 6
/ extra egg | made the way you like it | 3

/ slices of grilled bacon or two grilled sausages | 8
/ avocado portion | 6

/ maple syrup portion | 8

/ fresh fruits or veggies portion | 7

/ portion of cottage cheese or hummus | 6

/ home made bread | 5

/ butter portion | 2

/ fresh ginger 1 2

/ rapeseed oil 15 ml | 4


http://shop.dinette.pl

SOFT DRINKS

/ filtered water | with mint and lemon / carafe 0,5L + one refill | 6
/ mineral water | sparkling / still 0,33L 7 /0,7L13

/ coca-cola / coca-cola zero / tonic 10,25L19

/ tonic fever | ginger beer / elderflower 1 0,2 L 114

ESPRESSO TONIC

/ classic | tonic + espresso doppio + orange | 20

/ elderflower | elderflower tonic + espresso doppio + lemon | 20
/ orange freshpresso | espresso doppio + orange juice | 20
HOMEMADE LEMONADE

classic / orange / grapefruit / ginger 115

FRESH JUICES
orange / grapefruit / lemon / apple / carrot / mix 110 /17
COCKTAILS AND SMOOTHIES

/ pomarango | banana + mango + orange juice + mint | 18

/ mangoberry | strawberry + banana + mango + lemon juice + orange juice | 18
/ green detox | apple juice + lemon juice + parsley greens + banana |17

/ go green | parsley greens + lemon juice + demerara sugar + ice + water |17

HOT DRINKS
TEA leaf, in a 400 ml pot [ 15

black | green | jasmine | earl grey | mint | fruit | herbal | rooibos

COFFEE

espresso 8/12 | espresso macchiato 9/14 | white 15 | flat white 17 | cappuccino 15/17
caffé latte 15/17 | americano 15 | frappe 16 | grain coffee 10/13

babyccino 5 | decaf coffee 16/18

EXTRAS
jam / honey / milk 2 / soy / oat / almond milk 3

FOR A PERFECT START OF THE DAY

/ mimoza | prosecco + orange juice | 22

/ passion fruit bellini | passion fruit puree + cava | 22

italy | montelliana / prosecco spumante / exira dry | 110 / 22

spain | delapierre / cava / sec /macabeo + parellada + xarello | 110 / 22

BEER (from local breweries, ask for today’s choice)
/draft0,5/0,3124 /16

/ bottled 0,5 L 121

/non-alko 0,5L116



MENU N’54 last menu on Teatralny square
available from 1 pm

SMALLER

/ mushroom cream | roasted oyster mushrooms + potatoes + browned mushroom butter
+ rosemary oil + chives 1 28

/ herring | matias + apple salsa with mustard + pickled red onion + horseradish buttermilk

+ dill + challah 1 39
try with a glass of: N | france | rogan valley 2020 / domaine les passages / spigaou / viognier | 32

BIGGER

/ trout | trout fillet + salty kutia + wild broccoli + cappuccino-cocoa foam + sage | 69
try with a glass of: N | italy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / malvasia + marsanne
+ ortugo + trebbiano | 32

/ wiener schnitzel | pork schnitzel + mashed potatoes + french mustard + caramelized
cabbage + cider + dill oil + dill | 63

try with a glass of: N | italy | borgo faliero 2021 / coletti / chardonnay | 32

or: draft beer (from local breweries - IPA0,5/ 0,3 124 /16

/ gnocchi | gnocchi + truffle cacio e pepe sauce + caramelized sauerkraut + sea buckthorn
+ chives + parsley oil + chives | 55
try with a glass of: spain | rueda 2021/ bodega estancia piedra / verdejo | 24

SWEET

/ tangerine + earl gray | caramel cremeux + spice cookies + earl gray cream
+ gingerbread crumble + chocolate sponge cake + hazelnut praline + tangerine sorbet
+ oranges with cinnamon + vanilla - baileys foam | 35

DIGESTIF
/ polish spirits nalewki | ask for today’s choice | 21
/ koniak | hennessy vs | 30

KIDS MENU
/ chefs will be happy to cook whatever young guest prefers (from the product available) | 15



BAR PLATES

/ beef tartare | beef ligava + sauerkraut mayonnaise + yolk sous vide + confit shallots

+ pickled mustard + pickled cucumber + chives + grilled bread | 46

/ hearts on toast | chicken hearts + grilled Italian bread + chicken sauce + heavy cream

+ french mustard + parsley + marjoram oil | 39

/ potatoes with smoked cheese | fried potatoes + cauliflower + smoked cheese sauce

+ chives | 35

/ pear with plum | sous vide pear + plum chutney + azure cheese + radicchio leftuce

+ hazelnuts + bread | 37

/ brussel sprouts | fried brussel sprouts + sauerkraut dressing + coriander + fresh mint
+ sesame + peanuts + gochugaru + grilled bread |1 39

ALCOHOL FREE COCKTAILS
/ tangerine | tangerine + lemon + honey + ginger + anise + clove + tonic | 20

HOMEMADE LEMONADES

classic / orange / grapefruit / ginger | 15
FRESH JUICES

orange / grapefruit / lemon / mix 110 /17
SOFT DRINKS

/ filtered water | with mint and lemon / carafe 0,5L + one refill | 6
/ mineral water | sparkling / still 0,33L 7 /0,7L13

/ coca-cola / coca-cola zero / tonic / sprite | 0,25L19

/ tonic fever | ginger beer / elderflower 10,2 L 114

TEA leaf, in a 400 ml pot [ 15

black | green | jasmine | earl grey | mint | fruit | herbal | rooibos

COFFEE

espresso 8/12 | espresso macchiato 9/14 | white 15 | flat white 17 | cappuccino 15/17
caffé latte 15/17 | americano 15 | frappe 16 | espresso tonik 20| grain coffee 1013
babyccino 5 decaf coffee 16/18

EXTRAS

jam / honey / milk 2 / soy / oat /almond milk 3



WINE bottle 0,75L / glass 125 ml / N - natural wines

SPARKLING

italy | montelliana / prosecco spumante / extra dry / glera | 110 / 22

N | italy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / malvasia + marsanne

+ ortugo + trebbiano 1170 / 32

N | italy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / barbera + croatina 1170 / 32
N | whochy | borgo faliero 2021/ coletti / chardonnay 1170 / 32

france | lanson / champagne / pinot noir + pinot meunier + chardonnay | 450

WHITE

poland | lower silesia 2023 / 'opera / halka / chadonnay + bronner + muscaris 135 / 26
N | wlochy | borgo faliero 2021 / coletti / chardonnay 1170/ 32

spain | rueda 2021 / bodega estancia piedra / verdejo 1135 / 24

italy | puglia 2022 / cantine de falco caolino / fiano 150

ORANGE

N | italy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / malvasia + marsanne
+ ortugo + trebbiano 1170 / 32
N | slovenia | goriska brda 2021/ nando / rebula | 200/ 36

ROSE
N | italy | abruzzo 2021 / estroversa / rosato / montepulciano 1160 / 29

RED

N | france | languedoc-roussillon 2021/ juju / syrah + carignan + cinsault 1160 /7 29
italy | puglia 2020 / cantine de falco salore / DOP salento / negroamaro | 1150 / 27
N | italy | emilia romania 2020 / saccomani / DOC frizzante / barbera + croatina 1170/ 32

ALCOHOL FREE WINE
germany | dr.loosen / riesling 190 /18

BEER (from local breweries, ask for today’s choice)

/draft0,5/0,3124 /16
/non-alko 0,5L118



DI COCKTAILS

/ di espresso martini | bourbon + cold brew + luxardo maraschino + maple syrup + orange
nutty bifter + coconut liqueur 136

/ tangerine | pampero rum + galiano + frangelico + tangerine + lemon + cinnamon

+ honey + anise + ginger + clove + orange angostura + nutty angostura | 34

/ red mulled wine | red wine + orange + ginger + cardamom + clove + anise | 26

CLASSIC COCKTAILS

/ aperol spritz | aperol + prosecco + soda + orange | 35

/ jagermeister sour | jagermeister + lime +maple syrup + egg white + cinnamon | 31
/ pornstar martini | vodka + passion fruit + lime + vanilla + prosecco | 33

/ whisky sour | bourbon + lemon + sugar + egg white + angostura | 31

/ espresso martini | jameson + kahlua + espresso + sugar | 29

/ negroni | gin + campari + martini rosso + orange | 31

/ daiquiri | rum + lime + sugar | 28

/ dark & stormy | rum + lime + ginger beer | 30

SHOTS / ask at the bar for our choice of spirits

vodka | kruk 19 ostoya 12 belvedere 26

burbon | wild turkey 8115 wild turkey 10120 wild turkey rye 21 maker’'s mark 23

whisky | jameson 14 jameson caksmates 20 chivas regal 12 yo 20

chivas regal mizunara 35 monkey shoulder 23

whisky single malt | talisker 10yo 27 glenkinchie 12yo 27 scapa skiren 37

rum | doorly’s 5yo 19 havana 3yo 12 havana 7yo 18 kraken 20 dictador 10 25

union lemon & leaf 21 plantation 3yo 15 plantation original dark 15 plantation pineapple 23
plantation isle of fiji 25 pampero |23

gin | beefeater 13 bombay sapphire 16 langley’s 18 hendrick’s 27 tanqueray no.10 25
malfy con limone 21 roku gin 19 sour cherry gin luxardo 18

tequila | lunazul silver 17 lunazul reposado 20 espolén blanco 19 espolén reposado 24
cognac | hennessy vs 30 martell v.s.o.p. red barrel fine 38

brandy | metaxa 12* 24 metaxa honey 18 boulard calvados 26

amaro | montenegro 15 jdgermeister 15 cynar 11 ramazzotti 12

vermuth | martini bianco 15 martini rosso 15 martini extra dry 15 martini rubino 12
martini ambarto 12 lillet 12

liqueur | aperol 12 campari 14 pimm’s 12 cointreau 16 frangelico 15 luxardo maraschino 15
italicus di bergamotto 27 limoncello 13 choya yuzu 17 amaretto 14 kahlua 15 bailey's 1
malibu 12 suze 13 chartreuse 39 galliano 19 pekoe earl grey 23 st. germain 27 violet 24
porto | porto cruz tawny 12 porto cruz fine white 12

polish spirits nalewki | ask for today’s choice 21



